
Table Olives Producer for three generations 
Produttore di Olive da tavola da tre generazioni



CERTIFIED COMPANY



In the heart of Sicily, among ancient olive groves and salty sea breezes, we have been cultivating table olives with 
care and passion for three generations.  
With 1,500 hectares and an annual production of 7,500 tonnes, we carry on a family story rooted in tradition, daily 
dedication and respect for this generous land.
Each of our olives is the result of a meticulous supply chain, where tradition and innovation blend with authenticity.
We are a family-owned company: small in size, but deeply connected to our work. Our secret? Daily commitment, 
love for our land, and a lean structure that allows us to respond swiftly and precisely to every request.
We serve large-scale retailers and international markets while never compromising on quality.
Every element involved in the processing and enhancement of our olives is carefully selected, and we are proud to 
say that our products are 100% Italian, with most of our raw materials sourced from Sicily.
The salt comes from the Trapani Salt Pans, the capers in our seasoned olives are the prized capers of Pantelleria, and 
our aromatic herbs are grown in the surrounding countryside.

 

Nel cuore della Sicilia, tra antichi uliveti e brezze marine salmastre, coltiviamo olive da tavola con cura e passione da 
tre generazioni. 
Con 1.500 ettari e una produzione annua di 7.500 tonnellate, portiamo avanti una storia di famiglia radicata nella 
tradizione, nella dedizione quotidiana e nel rispetto per questa terra generosa.
Ogni nostra oliva è il risultato di una filiera meticolosa, in cui tradizione e innovazione si fondono con autenticità.
Siamo un’azienda a conduzione familiare: piccoli nelle dimensioni, ma profondamente legati al nostro lavoro. Il
nostro segreto? L’impegno quotidiano, l’amore per la nostra terra e una struttura snella che ci permette di rispondere 
con rapidità e precisione a ogni richiesta.
Serviamo la grande distribuzione organizzata e i mercati internazionali senza mai compromettere la qualità.
Ogni elemento coinvolto nella lavorazione e nella valorizzazione delle nostre olive viene accuratamente
selezionato, e siamo orgogliosi di affermare che i nostri prodotti sono 100% italiani, con la maggior parte delle
materie prime provenienti dalla Sicilia.
Il sale proviene dalle Saline di Trapani, i capperi presenti nelle nostre olive condite sono i pregiati capperi di
Pantelleria e le nostre erbe aromatiche crescono nella campagna circostante.

Gruppo Caro 
Tradition, Territory
Excellence

Il Gruppo Caro 
Tradizione, Territorio
Eccellenza



The Fruits of Our Labor 
Among the olive varieties we cultivate, the prized Nocellara del Belìce and
Gioconda stand out. Both are rich in polyphenols (powerful antioxidants) and they
contribute to overall well-being.
The Nocellara del Belìce is unique in Europe, holding two PDO certifications: one 
for the fruit and one for the oil. A distinction we honor every day through care,
respect, and innovation.
The Gioconda olive, large and bright green, has tender flesh and a delicate fruity
flavour, making it ideal paired with cured meats, cheeses, and gourmet dishes.

I Frutti del nostro lavoro  
Tra le varietà di olive che coltiviamo spiccano le pregiate Nocellara del Belìce e
Gioconda. Entrambe sono ricche di polifenoli (potenti antiossidanti) e contribuiscono 
al benessere generale.
La Nocellara del Belìce è unica in Europa, grazie al riconoscimento di due
certificazioni DOP: una per il frutto e una per l’olio. Un primato che celebriamo ogni 
giorno attraverso cura, rispetto e innovazione.
L’oliva Gioconda, grande e di un verde brillante, presenta una polpa tenera e un
gusto fruttato delicato, ideale in abbinamento a salumi, formaggi e piatti gourmet.





Our Products
 
Our olive production follows a traditional brining method. The olives are washed, carefully selected, and
immersed in brine to preserve their authentic flavour and freshness.
Our products differ not only in the type and variety of olives used, but also in their final preparation methods. 
We offer green olives, cracked olives, pitted olives, sliced olives, and the classic sweet-cured olives.

I nostri prodotti
 
La nostra produzione di olive segue un metodo tradizionale di conservazione in salamoia. Le olive vengono 
lavate, accuratamente selezionate e immerse in salamoia per preservarne il sapore autentico e la freschezza.
I nostri prodotti si distinguono non solo per il tipo e la varietà di olive utilizzate, ma anche per i diversi metodi 
di preparazione finale. Offriamo olive verdi, olive incise, olive denocciolate, olive affettate e le classiche olive 
dolcificate.



Castelvetrano Green Olives
 
Whole sweetened green olives of the Nocellara del Belìce variety, premium quality and rich in flavour, pre-
served in brine and available in different glass jar formats and price ranges. 

Glass jar sizes 
3100 ml glass jar: drained weight: 1.900 kg/ net weight: 3.100 kg 
1700 ml glass jar: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 1.650 kg
1062 ml glass jar: drained weight: 0.620 kg/ net weight: 1.000 kg
580 ml glass jar: drained weight: 0.330 kg/ net weight: 0.560 kg
314 ml glass jar: drained weight: 0.180 kg/ net weight: 0.300 kg

Nocellara del Belìce Verde Intera Dolce 
 
Olive verdi intere dolci della varietà Nocellara del Belìce, un prodotto pregiato e ricco di gusto, conservato 
in salamoia e disponibile in diversi formati in vetro e fasce di prezzo.  

Formati in vaso di vetro  
vaso di vetro 3100 ml: peso sgocciolato 1,900 kg / peso netto 3,100 kg
vaso di vetro 1700 ml: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 1,650 kg
vaso di vetro 1062 ml: peso sgocciolato 0,620 kg / peso netto 1,000 kg
vaso di vetro 580 ml: peso sgocciolato 0,330 kg / peso netto 0,560 kg
vaso di vetro 314 ml: peso sgocciolato 0,180 kg / peso netto 0,300 kg 



Castelvetrano Pitted Green Olives
 
Pitted green olives of the Nocellara variety, premium quality and rich in flavour, preserved in brine and 
available in different glass jar formats and price ranges.

Glass jar sizes 
3100 ml glass jar: drained weight: 1.800 kg/ net weight: 3.100 kg 
1700 ml glass jar: drained weight: 0.750 kg/ net weight: 1.650 kg
1062 ml glass jar: drained weight: 0.500 kg/ net weight: 1.000 kg
580 ml glass jar: drained weight: 0.250 kg/ net weight: 0.560 kg
314 ml glass jar: drained weight: 0.150 kg/ net weight: 0.300 kg

Nocellara del Belìce Verde Dolce
Denocciolata 

 
Olive verdi denocciolate della varietà Nocellara, un prodotto di alta qualità dal gusto delicato, conservato in 
salamoia e disponibile in diversi formati in vetro e fasce di prezzo.

Formati in vaso di vetro  
vaso di vetro 3100 ml: peso sgocciolato 1,800 kg / peso netto 3,100 kg
vaso di vetro 1700 ml: peso sgocciolato 0,750 kg / peso netto 1,650 kg
vaso di vetro 1062 ml: peso sgocciolato 0,500 kg / peso netto 1,000 kg
vaso di vetro 580 ml: peso sgocciolato 0,250 kg / peso netto 0,560 kg
vaso di vetro 314 ml: peso sgocciolato 0,150 kg / peso netto 0,300 kg 



Castelvetrano Cracked Green Olives
 
Cracked green olives of the Nocellara del Belìce variety, preserved in brine and available in different glass 
jar formats and price ranges.

Glass jar sizes 
3100 ml glass jar: drained weight: 1.900 kg/ net weight: 3.100 kg 
1700 ml glass jar: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 1.650 kg
1062 ml glass jar: drained weight: 0.620 kg/ net weight: 1.000 kg
580 ml glass jar: drained weight: 0.330 kg/ net weight: 0.560 kg
314 ml glass jar: drained weight: 0.180 kg/ net weight: 0.300 kg

Nocellara del Belìce Verde Incisa
 

Olive verdi incise della varietà Nocellara del Belìce, conservate in salamoia e disponibili in diversi formati 
in vetro e fasce di prezzo. 

Formati in vaso di vetro  
vaso di vetro 3100 ml: peso sgocciolato 1,900 kg / peso netto 3,100 kg
vaso di vetro 1700 ml: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 1,650 kg
vaso di vetro 1062 ml: peso sgocciolato 0,620 kg / peso netto 1,000 kg
vaso di vetro 580 ml: peso sgocciolato 0,330 kg / peso netto 0,560 kg
vaso di vetro 314 ml: peso sgocciolato 0,180 kg / peso netto 0,300 kg 



Mediterranean Olive Mix
 
Sicilian table olives in brine, featuring a unique blend of five different olive varieties and flavours: whole 
sweet Castelvetrano green olives, cracked Castelvetrano green olives, Castelvetrano black olives, cracked 
Gioconda olives, and locally grown Kalamata olives. Available in different glass jar formats and price
ranges.

Glass jar sizes 
3100 ml glass jar: drained weight: 1.900 kg/ net weight: 3.100 kg 
1700 ml glass jar: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 1.650 kg
1062 ml glass jar: drained weight: 0.620 kg/ net weight: 1.000 kg
580 ml glass jar: drained weight: 0.330 kg/ net weight: 0.560 kg
314 ml glass jar: drained weight: 0.180 kg/ net weight: 0.300 kg

Mix Mediterraneo
 

Olive da tavola siciliane in salamoia, caratterizzate da un mix unico di cinque diverse varietà di olive e 
sapori: olive verdi Castelvetrano intere dolci, olive verdi Castelvetrano incise, olive nere Castelvetrano, 
olive Gioconda incise e olive Kalamata coltivate localmente. Disponibili in diversi formati di vetro e fasce 
di prezzo.

Formati in vaso di vetro  
vaso di vetro 3100 ml: peso sgocciolato 1,900 kg / peso netto 3,100 kg
vaso di vetro 1700 ml: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 1,650 kg
vaso di vetro 1062 ml: peso sgocciolato 0,620 kg / peso netto 1,000 kg
vaso di vetro 580 ml: peso sgocciolato 0,330 kg / peso netto 0,560 kg
vaso di vetro 314 ml: peso sgocciolato 0,180 kg / peso netto 0,300 kg 



Sicilian Seasoned Green Olives
 

Gioconda green table olives, seasoned with the authentic flavours of Sicily: premium Pantelleria capers, 
garlic, oregano, chilli pepper, and sunflower seed oil. Preserved in brine and available in different glass jar 
formats and price ranges.

Glass jar sizes 
3100 ml glass jar: drained weight: 1.900 kg/ net weight: 3.100 kg 
1700 ml glass jar: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 1.650 kg
1062 ml glass jar: drained weight: 0.620 kg/ net weight: 1.000 kg
580 ml glass jar: drained weight: 0.330 kg/ net weight: 0.560 kg
314 ml glass jar: drained weight: 0.180 kg/ net weight: 0.300 kg

Olive da Tavola Verdi Condite 
in Salamoia

 
Olive verdi Gioconda, condite con gli autentici sapori della Sicilia: pregiati capperi di Pantelleria, aglio, 
origano, peperoncino e olio di semi di girasole. Conservate in salamoia e disponibili in diversi formati in 
vetro e fasce di prezzo.

Formati in vaso di vetro  
vaso di vetro 3100 ml: peso sgocciolato 1,900 kg / peso netto 3,100 kg
vaso di vetro 1700 ml: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 1,650 kg
vaso di vetro 1062 ml: peso sgocciolato 0,620 kg / peso netto 1,000 kg
vaso di vetro 580 ml: peso sgocciolato 0,330 kg / peso netto 0,560 kg
vaso di vetro 314 ml: peso sgocciolato 0,180 kg / peso netto 0,300 kg 



Castelvetrano Green Olives
 

Whole sweetened green olives of the Nocellara del Belìce variety, premium quality and rich in flavour, pre-
served in brine and available in various plastic bucket formats and price ranges.

Plastic bucket sizes 
0.500 Kg plastic bucket: drained weight: 0.500 kg/ net weight: 1.000 kg 
1.000 Kg plastic bucket: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 2.000 kg
5.000 Kg plastic bucket: drained weight: 5.000 kg/ net weight: 10.000 kg

Nocellara del Belìce
Verde Intera Dolce

 
Olive verdi intere dolcificate della varietà Nocellara del Belìce, di qualità premium e dal sapore ricco, con-
servate in salamoia e disponibili in diversi formati di secchielli in plastica e fasce di prezzo. 

Formati secchielli in plastica  
Secchielli in plastica 0,500 Kg: peso sgocciolato 0,500 kg / peso netto 1,000 kg
Secchielli in plastica 1,000 Kg: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 2,000 kg
Secchielli in plastica 5,000 Kg: peso sgocciolato 5,000 kg / peso netto 10,000 kg



Castelvetrano Pitted Green Olives
 

Pitted green olives of the Nocellara variety, delicious and premium quality, preserved in brine and available 
in various plastic bucket sizes and price ranges.

Plastic bucket sizes
0.400 Kg plastic bucket: drained weight: 0.400 kg/ net weight: 0.800 kg 
0.800 Kg plastic bucket: drained weight: 0.800 kg/ net weight: 1.800 kg
4.000 Kg plastic bucket: drained weight: 4.000 kg/ net weight: 8.000 kg

Nocellara del Belìce
Verde Dolce Denocciolata

 
Olive verdi intere dolcificate della varietà Nocellara del Belìce, di qualità premium e dal sapore ricco, con-
servate in salamoia e disponibili in diversi formati di secchielli in plastica e fasce di prezzo.

Formati secchielli in plastica  
Secchielli in plastica 0,400 Kg: peso sgocciolato 0,400 kg / peso netto 0,800 kg
Secchielli in plastica 0,800 Kg: peso sgocciolato 0,800 kg / peso netto 1,800 kg
Secchielli in plastica 4,000 Kg: peso sgocciolato 4,000 kg / peso netto 8,000 kg



Castelvetrano Cracked Green Olives
 

Cracked green olives of the Nocellara del Belìce variety, preserved in brine and available in various plastic 
bucket sizes and price ranges.

Plastic bucket sizes 
0.500 Kg plastic bucket: drained weight: 0.500 kg/ net weight: 1.000 kg 
1.000 Kg plastic bucket: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 2.000 kg
5.000 Kg plastic bucket: drained weight: 5.000 kg/ net weight: 10.000 kg

Nocellara del Belìce Verde Incisa
 

Olive verdi incise della varietà Nocellara del Belice, conservate in salamoia e disponibili in diversi formati 
di secchielli in plastica e fasce di prezzo. 

Formati secchielli in plastica  
Secchielli in plastica 0,500 Kg: peso sgocciolato 0,500 kg / peso netto 1,000 kg
Secchielli in plastica 1,000 Kg: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 2,000 kg
Secchielli in plastica 5,000 Kg: peso sgocciolato 5,000 kg / peso netto 10,000 kg



Mediterranean Olive Mix
 
Sicilian table olives in brine, featuring a unique blend of five different olive varieties and flavours: whole 
sweet Castelvetrano green olives, cracked Castelvetrano green olives, Castelvetrano black olives, cracked 
Gioconda olives, and locally grown Kalamata olives. Available in various plastic bucket sizes and price 
ranges.

Plastic bucket sizes 
0.500 Kg plastic bucket: drained weight: 0.500 kg/ net weight: 1.000 kg 
1.000 Kg plastic bucket: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 2.000 kg
5.000 Kg plastic bucket: drained weight: 5.000 kg/ net weight: 10.000 kg

Mix Mediterraneo
 

Olive da tavola siciliane in salamoia, caratterizzate da un’esclusiva selezione di cinque diverse varietà e 
sapori: olive verdi Castelvetrano intere dolci, olive verdi Castelvetrano incise, olive nere Castelvetrano, 
olive Gioconda incise e olive Kalamata coltivate localmente. Disponibili in diversi formati di secchielli in 
plastica e in varie fasce di prezzo.

Formati secchielli in plastica  
Secchielli in plastica 0,500 Kg: peso sgocciolato 0,500 kg / peso netto 1,000 kg
Secchielli in plastica 1,000 Kg: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 2,000 kg
Secchielli in plastica 5,000 Kg: peso sgocciolato 5,000 kg / peso netto 10,000 kg



Sicilian Seasoned Green Olives
 

Gioconda green table olives, seasoned with the authentic flavours of Sicily: premium Pantelleria capers, 
garlic, oregano, chilli pepper, and sunflower seed oil. Preserved in brine and available in various plastic 
bucket sizes and price ranges.

Plastic bucket sizes 
0.500 Kg plastic bucket: drained weight: 0.500 kg/ net weight: 1.000 kg 
1.000 Kg plastic bucket: drained weight: 1.000 kg/ net weight: 2.000 kg
5.000 Kg plastic bucket: drained weight: 5.000 kg/ net weight: 10.000 kg

Olive da Tavola Verdi Condite 
in Salamoia

 
Olive verdi Gioconda, condite con gli autentici sapori della Sicilia: pregiati capperi di Pantelleria, aglio, 
origano, peperoncino e olio di semi di girasole. Conservate in salamoia e disponibili in diversi formati di 
secchielli in plastica e fasce di prezzo.

Formati secchielli in plastica  
Secchielli in plastica 0,500 Kg: peso sgocciolato 0,500 kg / peso netto 1,000 kg
Secchielli in plastica 1,000 Kg: peso sgocciolato 1,000 kg / peso netto 2,000 kg
Secchielli in plastica 5,000 Kg: peso sgocciolato 5,000 kg / peso netto 10,000 kg





Seasoned Gioconda Green Olives
 

Green Gioconda table olives, preserved in brine and seasoned with exquisite Pantelleria capers, oregano, 
sunflower oil, garlic and chilli pepper. A rich Mediterranean seasoning that enhances the natural flavour and 
goodness of the olives.

Available in vacuum-sealed plastic bags
Net weight: 300g
Net weight: 500g
Net weight: 1Kg

Olive Gioconda condite in salamoia 
Olive Gioconda verdi, conservate in salamoia e condite con prelibati capperi di Pantelleria, origano, olio di 
semi di girasole, aglio e peperoncino. Un condimento ricco di profumi mediterranei che esalta il gusto e la 
naturale bontà delle olive.

Formati disponibili in buste di plastica sottovuoto
Peso netto: 300g
Peso netto: 500g 
Peso netto: 1Kg 
 



Bruschetta spreads
 

Our selection of bruschetta spreads includes Green Olive Paté and Black Olive Paté, made with Nocellara 
olives and olive oil.
These delicious patés are perfect spread on warm bruschetta and ideal for snacks and aperitifs. They can 
also be used in cooking and food service to enrich dishes and enhance their flavour.

Preparati per bruschetta 

Il nostro assortimento di preparati per bruschetta comprende Paté di Olive Verdi e Paté di Olive Nere,
preparati con olive Nocellara e olio di oliva.
Questi gustosi paté sono ideali da spalmare su bruschette calde, perfetti per spuntini e aperitivi. Possono 
inoltre essere utilizzati in cucina e nella ristorazione per arricchire le pietanze e valorizzarne il sapore.

PACKAGED IN GLASS JARS
NET WEIGHT: 190 g

CONFEZIONATO IN VASI DI VETRO
 PESO NETTO: 190 g



EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Extra virgin olive oil is one of nature’s masterpieces.
Our oil boasts a deep green colour and an authentic flavour, leaving a pleasant and 
lingering aroma. Naturally decanted and cold-extracted from hand-picked Nocellara del 
Belice olives, it is pure and unaltered, thanks to advanced integrated technology.

OLIO EXTRAVERGINE 
D’OLIVA  
L’olio extravergine d’oliva è uno dei capolavori della natura.
Il nostro olio si distingue per il suo intenso colore verde e il suo gusto autentico, che 
lascia un aroma piacevole e persistente. Ottenuto mediante decantazione naturale e 
spremitura a freddo di olive Nocellara del Belice raccolte a mano, è puro e genuino, 
grazie all’impiego di un’avanzata tecnologia integrata. 

DORICA OIL BOTTLE: 250 ML
BOTTIGLIA DI OLIO DORICA: 250 ML



Sicilian Eggplant Caponata 
 

Traditional Sicilian eggplant caponata made with eggplant, tomato passata, onions, celery, extra virgin olive 
oil, green olives, white wine vinegar, capers, sugar, salt, basil, garlic and pepper. A classic Sicilian speciali-
ty, rich in flavour and Mediterranean aromas.

Available in glass jars
Net weight: 280g
Net weight: 1Kg

Caponata di Melanzane  
La tradizionale caponata siciliana preparata con melanzane, passata di pomodoro, cipolle, sedano, olio 
extravergine d’oliva, olive verdi, aceto di vino bianco, capperi, zucchero, sale, basilico, aglio e pepe. Un 
classico della cucina siciliana, ricco di sapore e profumi mediterranei.

Formati disponibili in vasi di vetro
Peso netto: 280g 
Peso netto: 1Kg 
 





PACKAGING & PALLETIZATION SPECIFICATIONS

PACK SIZE MATERIAL CONTENT UNITS PER
CARTON

PALLET 
DIMENSIONS

CARTONS FOR
PALLET

JARS/
BUCKETS PER 

PALLET 

PALLET WEIGHT 
(KG)

314 ML JAR GLASS OLIVES 12 80x120xH1700 
cm

168 2016 994 Kg

580 ML JAR GLASS OLIVES 12 80x120xH1760 
cm

102 1224 1091 Kg

1062 ML JAR GLASS OLIVES 6 80x120xH1730 
cm

108 648 920 Kg

1700 ML JAR GLASS OLIVES 6 100x120xH1670 
cm

70 420 1014 Kg

3100 ML JAR GLASS OLIVES 2 100x120xH1760 
cm

140 280 1016 Kg

500G BUCKET PLASTIC OLIVES 12 100x120xH1750 
cm

84 1008 1100 Kg

1 KG BUCKET PLASTIC OLIVES 6 80x120xH1650 
cm

50 300 700 Kg

5 KG BUCKET PLASTIC OLIVES 2 100x120xH1700 
cm

50 100 1000 Kg

212 ML JAR GLASS PATE’ 6 80x120xH1760 
cm

364 2184 1000 Kg

250 ML BOTTLE GLASS OLIVE OIL 12 80x120xH184
cm

168 2016 1066 Kg

SEMI-FINISHED 
DRUMS

PLASTIC OLIVES 100x120xH120 
cm

4 DRUMS PER 
PALLET

900 Kg

VACUUM-SEALED
PLASTIC BAG

PLASTIC OLIVES 32 100x120xH120 
cm

84 2688 820 Kg

280 GR JAR GLASS EGGPLANT 
CAPONATA

12 100x120xH120 
cm

144 1728 520 Kg

SPECIFICHE DI CONFEZIONAMENTO E PALLETTIZZAZIONE

FORMATO MATERIALE CONTENUTO PEZZI PER
CARTONI

DIMENSIONE 
PALLET

CARTONI PER
PALLET

SECCHIELLI/
VASI PER 
PALLET

PESO PALLET
(KG)

VASO 314 ML VETRO OLIVE 12 80x120xH1700 
cm

168 2016 994 Kg

VASO 580 ML VETRO OLIVE 12 80x120xH1760 
cm

102 1224 1091 Kg

VASO 1062 ML VETRO OLIVE 6 80x120xH1730 
cm

108 648 920 Kg

VASO 1700 ML VETRO OLIVE 6 100x120xH1670 
cm

70 420 1014 Kg

VASO 3100 ML VETRO OLIVE 2 100x120xH1760 
cm

140 280 1016 Kg

SECCHIELLO  
500 G

PLASTICA OLIVE 12 100x120xH1750 
cm

84 1008 1100 Kg

SECCHIELLO 
1 KG

PLASTICA OLIVE 6 80x120xH1650 
cm

50 300 700 Kg

SECCHIELLO 
5 KG

PLASTICA OLIVE 2 100x120xH1700 
cm

50 100 1000 Kg

VASO 212 ML VETRO PATE’ 6 80x120xH1760 
cm

364 2184 1000 Kg

BOTTIGLIA
250 ML

VETRO OLIO 12 80x120xH184
cm

168 2016 1066 Kg

FUSTO 
SEMILAVORATO

PLASTICA OLIVE 100x120xH120 
cm

4 DRUMS PER 
PALLET

900 Kg

BUSTA DI PLASTICA 
SOTTOVUOTO

PLASTICA OLIVE 32 100x120xH120 
cm

84 2688 820 Kg

VASO 280 GR VETRO CAPONATA DI 
MELANZANE

12 100x120xH120 
cm

144 1728 520 Kg



www.gruppocaro.com
Sede legale: via C.Colombo, 16

Stabilimento: C.da Erbe Bianche s.n.c | 91021 Campobello di Mazara (TP)
P.IVA: 02467820813

+39 3270414948 | +39 3204844928
export@gruppocaro.com



